Mili hosté,

vitime vas v restaura¢ni ¢asti Templéafskych sklepti v Cejkovicich, jejichZ
historie je spjata s prichodem tajemného templarského fadu na pocatku 13.
stoleti.

Nabizime vam prijemné posezeni ve stylovém prostredi slovackého sklepa
s nasi tradicni kuchyni a lahodnym vinem mistnich vinaft.

MiiZete si také prohlédnout historické sklepeni s pritvodcem a ochutnat
naSe vina, radi vam prohlidku s degustaci zajistime, toto je ale nutné
alespon den dopredu zamluvit.

Sklep u Templafskych rytift Cejkovice

www.vinarnacejkovice.cz rezervace@vinarnacejkovice.cz

tel. 518362604

Néco malo z historie Templaru


http://www.vinarnacejkovice.cz/
mailto:rezervace@vinarnacejkovice.cz

Templafi pfisli do Cech ana Moravu aZ nékdy ve tficatych letech 13. stoleti,
nejcastéji se udava rok 1232. Na Moravé je situace zndmé o néco lépe nez v Cechach.
Prvni neprimé zminky jsou zlet 1241 a 1244. Komenda (stfedovékeé sidlo)
v Cejkovicich u Hodonina byla nejdileZit&jsi z majetkdi templaft v naSich zemich.
V zakladech soucasného zamku je zachovano torzo ptvodni ctyfpodlazni rané
gotické véZe a dalSiho zdiva templarské tvrze. Tu zacali templafi budovat nejspiSe ve
40. letech 13. stoleti. Ze stejného obdobi pochazi i listina breclavského udélného
kniZete Oldricha, ktery vénoval templaiim Ctyfi usedlosti v Rakvicich. Dalsi
dochované listiny se tykaji sporti o patronatni prava u kostel v sousednich vsich a o
desatky z nich plynouci. Postupem casu ziskavaji templari pod spravu vsi Vrbice,

Schonstrass aj.

S ptisobenim v Cejkovicich je neodvratné spojena osoba bratra Ekka, ktery byl
nejdrive komturem (velitelem komendy), posléze spravcem celé provincie. Postupné
vytvoril z Cejkovic reprezentativni centrum templarskych majetkt v celém Ceském
kralovstvi a v rakouském vévodstvi. Ekko ziskaval dalsi majetky na Vsetinsku, kde
zfejmé zamysSlel vybudovat patou radovou komendu. Soucasné ho jeho politické
a ekonomické zajmy, resp. zajmy fadu vedly do Vidné a jejiho okoli, kde templari
také ziskali néjaké majetky do vlastniho drZeni. S bratrem Ekkem je spojena
zavéreCna etapa rozvoje hospodareni templarského fadu v Ceskych zemich. Po
prevzeti majetku johanity se Cejkovice vzapéti dostdvaji do drZeni jednoho
z nejmocnéjSich muzi v kralovstvi — Jindficha z Lipé a snad i diky nému zistaly az

do soucasnosti jedinou dochovanou templarskou pamatkou v naSich zemich.
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OBILOVINY OBSAHUJICI LEPEK

pienice, Zito, jeémen, oves, $palda, kamut nebo jejich hybridni odridy a wrobky z nich

KORYSI

a wyrobky z nich

VEICE

a wyrebky z nich

RYBY

a wyrobky z nich

PODZEMNICE OLEJNA (ARASIDY)

a wyrobky z nich

SOJOVE BOBY (SOJA)

a wyrobky z nich

MLEKO

a wyrobky z né|

SKORAPKOQOVE PLODY

mandle, liskavé ofechy, vlasske ofechy, kesu ofechy, pekanove ofechy,
para ofechy, pistacie, makadamie a vyrobky z nich

CELER

a wyrobky z néj

HORCICE

a wyrobky z ni

SEZAMOVA SEMENA (SEZAM)

a wyrabky z nich

OXID SIRICITY A SIRICITANY

v kancentracich vyigich 10 mg, mifkg, |, vyjadieno 50,

VLCI BOB (LUPINA)

a vyrobky z ngj

MEKKYSI

a wyrobky z nich




Predkrmy

100g
200g

200g
100g
200g

Domaci moravské uzené maso, okurek
Sklepnické prkénko (1,7)

(uzené, anglicka slanina, niva, klobaska, okurek)
Syrovy talit (1,7)

Domaci klobaska, kien, horcice ( 10)

Topinka se Sunkou a syrem, okurek (1, 7)

Chléb se sadlem nebo mletymi Skvarky, okurek (1)

Jidla na objednavku

200g
150g
100g
200g
200g
200g

150g
150g
150g
200g

150g

200g

120g
120g

Pstruh peceny na masle, citron (4, 1)

Filet z lososa na bylinkach (4,7)

Tatarsky biftek, 2 topinky (1, 3, 10)

Biftek z pravé hovézi svickové na peprové omacce (7)
Kachni jatra na cibulce, chléb (1)

Templaitiv mec na pikantni Svestkové omacce

(Spiz — svickova, vepr. kyta, slanina, Svestka, cibule)

Kufeci medailonky v pikantni syrové omacce (7 )

Kufreci prsa na limetce v hnizdé z cukrové kukurice 150,-
Filety z veprové panenky na hiibkové omacce (7))

Jezuitska plnéna kapsa (1,7)

(vepr. kyta plnéna slaninou, uzenym, Zampiony, syr)

Pikantni dukatky z panenské svickové dle cejkovského
vinare (1,7)

Losticky fizek (1, 3,7)

(vepr. kyta plnéna olomouckym tvartizkem)

Smazeny syr (1,3,7)

SmaZzené tvartzky (1,3,7)

Na objednavku 2 dny predem

2,4kg Pecena kachna, bilé, Cervené zeli, bramb. a kynuty knedlik (1, 7)
3,6 kg PecCenad husa, bilé, cervené zeli, bramb. a kynuty knedlik (1, 7)

65,-
120,-

120,-
60,-
75,-
30,-

150,-
170,-
185,-
320,-
125,-
190,-

140,-
160,-
160,-
170,-

155,-

95,-
115,-

650,-

1300,-



Prilohy

200g  Varené brambory s maslem (7))
200g  Stouchané brambory s cibulkou
150g  Bramborové hranolky

150g  Americké brambory

150g  Bramborové platky

150g  Bramborové krokety

3ks Bramboracky (1)

150g  DuSena ryze

150g  Grilovana zelenina

70g Tatarska omacka ( 3, 10)

70g Débelska omacka (3, 10)

50g Kecup

1ks Chléb (1)

Salaty

150g  Rajcatovy salat (7)

150g  Okurkovy salat (7)

250g  Sopsky salat (7)

200g  Margaretamala (7)

400g  Margareta velka (7)
Dezerty

Ovocny pohar se zmrzlinou a Slehackou (7))
Horké maliny se zmrzlinou a Slehackou (7))

Domaci jablkovy stradl (1, 7)

Palacinka s ovocem, zmrzlinou a Slehackou (1, 7)

30,-
30,-
30,-
30,-
30,-
30,-
30,-
30,-
45,-
15,-
15,-
15,-

45,-
45,-
70,-
70,-

105,-

65,-
70,-
45,-
65,-



